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Ziircher Gastronom iibernimmt Obere Miihle

DUBENDORF Zahlreiche
Bewerber wollten das Café
der Oberen Miihle vom
Verein Movein iibernehmen.
Die Zentrumsleitung
entschied sich fiir Samuel
Knill, der sich seine Sporen
in Ziircher Restaurants und
Galerien abverdient hat.

Altes loslassen und etwas Neues
beginnen ist fiir Samuel Knill
nicht nur ein Spruch. Der Ziircher
Gastronom muss gleichzeitig das
Restaurant Tank im Ziircher Nie-
derdorf abgeben, das er drei Jahre
gefithrt hat, und das Café der Obe-
ren Miihle in Betrieb nehmen, des-
sen neuer Leiter er seit Sonntag ist.

Knill war einer von vielen Be-
werbern, die sich auf das Inserat
der Oberen Miihle gemeldet hat-
ten. Diese musste einen neuen
Betreiber finden, da der Verein
Movein die Zusammenarbeit per
Ende 2014 beenden wollte (sieche
Box). Die Wahl sei keine einfache
gewesen, sagt Zentrumsleiter Rolf
Hiltebrand. Denn es hitten sich
nicht nur zahlreiche, sondern auch
viele geeignete Bewerber gemel-
det. «Schliesslich hatten wir drei
in der engeren Auswahl, die alle
gepasst hitten.» Ausschlaggebend
fiir den Ziircher Gastronom sei
am Schluss wohl der «menschliche

Faktor» gewesen — es habe einfach

gepasst.

15 Gault-Millau-Punkte

Natiirlich hat auch Knills grosse
Erfahrung sowohl im Gastrono-
mie- wie auch im Kunstbereich
iiberzeugt. Bereits als Jugendli-
cher half er im Restaurant seiner
Mutter mit, Diese hatte ihren Be-
trieb als Quereinsteigerin in der
kleinen Gemeinde Wald im Ap-
penzellischen aufgebaut - 2zu
einem Lokal mit 15 Gault-Millau-
Punkten. Knill war von der Bran-
che angetan und absolvierte zu-
erst eine Lehre als Koch und
danach die Hotelfachschule in
Luzern. Mit 26 war er bereits Di-
rektor des Einsternhotels Splen-
did, das im Niederdorf auch fiir
seine Piano-Bar bekannt ist.
Dann endete der geradlinige
Weg - zuniichst. Als sich heraus-

Samuel Knill iibernimmt im neuen Jahr den Gastrobetrieb der Oberen Miihle in Diilbendorf. Die Er6ffnung erfolgt am 13. Januar.

stellte, dass Knill das Hotel nicht
tibernehmen konnte, machte er
ein Jahr Pause, um sich neu zu
orientieren. Danach ging es
Richtung Kunst: Er wurde Leiter
der Galerie H und K in der Ziir-
cher Altstadt - ein Projekt seiner
Mutter und von deren Partner.
Die Galerie gibt es heute nicht
mehr. «Das Geschaft war nicht
so eintréglich, aber die Erfah-
rung, mich mit Kunst zu befas-
sen, hat mir sehr fiir mein nichs-
tes Projekt geholfen.» Knill er-
offnete ndmlich zusammen mit
seiner Mutter das «Weisse RGss-
li», das geméss Knill und Tripad-
visor als Geheimtipp gilt. Seine
Mutter stand in der Kiiche, er

ilbernahm das Geschiftliche
und kiimmerte sich um die
Kunst. In der umfunktionierten
Kegelbahn prasentierte Knill
Wein, an den Winden konnte
alle drei Monate ein anderer
Kiinstler seine Werke ausstellen.
Als seine Mutter mit 66 Jahren
nicht mehr wollte, entschloss
sich auch der heute 45-Jahrige
zu einem Neuanfang. Drei Jahre
lang arbeitete er als Geschéfts-
fithrer im «Tank», einem Grill-
restaurant der Fredy Wiesner
Gastronomie, ebenfalls im Nie-
derdorf.

Nun, indem er nach Diibendorf
kommt, wechselt Knill also zum
ersten Mal in die Agglomeration.

Am Sonntag war sein erster Ein-
satz. An der Dreikonigsfeier gab

es fiir die Géste Suppe und Gliih-

wein zu verkostigen. Offiziell er-
offnet wird das Café aber erst am
Dienstag, 13. Januar.

Weisse Wande

Noch ist das Lokal nicht bereit.
Knill 6ffnet mit seinem Schliis-
sel, den er erst letzte Woche er-
halten hat, das Café. Es riecht
nach frischer Farbe, der Boden ist
mit Planen abgedeckt. Die oran-
ge-griinen Winde werden bald
weiss sein. Der Raum, der mit sei-
nen knalligen Farben und der ge-
schwungenen Theke an ein Ju-
gendcafé erinnert, soll dadurch

Markus Ziircher

grosser erscheinen und die Bil-
der, die aufgehéingt werden, mehr
in den Mittelpunkt riicken.

Diese Anderungen wurden
von der Stadt, der Besitzerin des
Gebaudes, bewilligt. Auf weitere
Zusagen muss der neue Ge-
schiiftsfithrer aber erst mal war-
ten. Er will oberhalb der Theke
ein Getrdnkebord an die Decke
befestigen lassen, das in dhnlich
geschwungener Form die Domi-
nanz des Tresens mildern soll.
Zudem braucht er Kiihlregale,
die bisher fehlten. Auch ein Tele-
fon, mit dem Reservationen ent-
gegengenommen werden kon-
nen, muss noch installiert wer-
den. Aus dem bisherigen Café

Gastronomie
verlassen

*Nach fiinf Jahren hat sich

der Arbeitsintegrationsverein
Movein entschlossen, die Gas-
tronomie fiir das Kulturzentrum
Obere Miihle in Ditbendorf nicht
mehr weiterzufithren. Uber die
genauen Griinde schweigt sich
Projektleiterin Nelly Schmidli
aus. Sie kénne nur so viel sagen,
dass man sich vermehrt auf
Arbeitsintegration mit Tages-
strukturen konzentrieren wolle.
Obwohl das Café nur tagsiiber
offen hatte, musste das Team ge-
miéss Vorgabe der oberen Miihle
oft abendliche Veranstaltungen
bewirten. ‘

Die Stadt bedaure den Weg-
gang, sagt Lothar Zidrjen, Stadt-
prisident und Vizeprisident des
Stiftungsrats Obere Miihle. Man
sei sich aber von Anfang an be-
wusst gewesen, dass es sich um
ein Pilotprojekt handle. Deshalb
habe der Stadtrat zu Beginn 2011
den Unterstiitzungsbeitrag von
30000 Franken jéhrlich auf drei
Jahre begrenzt. Bevor er beim
Gemeinderat eine Verlingerung
beantragte, hatte Nelly Schmidli
jedoch bereits die Kiindigung
eingereicht. kle

soll eine «Wirtschaft» werden.
Neu soll das Lokal nimlich im-
mer abends gedffnet sein. Ange-
dacht ist ein Betrieb von Diens-
tag bis Samstag. Friither war das
Café nur bei Anlidssen ge6ffnet.
Die Gerichte sollen «authen-
tisch», sprich: gutbiirgerlich,
ohne «Chichi» sein. Die Preise
sind bezahlbar - so soll es mit-
tags auch Meniis unter 20 Fran-
ken geben. Knill hofft auf viel re-
gionale Kundschaft. Bei Ge-
schiftskontakten mit Diiben-
dorfer Firmn habe er zumindest
die Riickmeldung erhalten, dass
man sich auf etwas mehr kulina-
rische Diversitit in der Stadt an
der Glatt freue, Eva Kiinzle



